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一
、
試
飲
グ
ラ
ス
に
注
ぐ

二
、
色
を
見
る

三
、
香
り
を
見
る

四
、
口
当
た
り
を
確
か
め
る

五
、
吐
き
口
を
手
に
持
っ
て
吐
き
出
す

六
、
酒
量
の
倍
の
水
を
飲
む

一杯の出会いから、一升（一生）付き合える酒をお届けする
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果
て
知
れ
な
い
高
さ
を
感
じ
さ
せ
る
青
空
が
広
が
る

今
日
こ
の
頃
、
良
い
お
酒
を
飲
ん
で
い
ま
す
か
？

今
回
は
吉
例
と
な
っ
て
い
る
定
番
酒
を
探
す
と
い
う

こ
と
で
、
ラ
ベ
ル
も
蓋
も
変
え
て
皆
様
の
前
に
登
場
し

ま
す
。
そ
こ
で
頼
り
に
な
る
の
は
自
分
の
味
覚
だ
け
。

ど
の
よ
う
に
感
じ
る
の
か
、
今
回
は
き
わ
め
て
単
純
に

好
き
か
嫌
い
か
で
味
わ
っ
て
み
て
く
だ
さ
い
。

定
番
酒
を
探
す

―
自
分
の
味
覚
を
信
じ
る
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ま
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く
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八
戸
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駒
井
秀
介

【 利き酒のポイント】

◆本日の出品酒▼アンケート控え▼
青森 陸奥八仙 特別純米中汲 2,800
秋田 まんさくの花 山廃純米吟醸 3,150
秋田 まんさくの花 杜氏直詰純米吟醸 2,940
山形 山形正宗 純米吟醸雄町 3,150
山形 十四代 純米中汲 2,940
山形 楯野川 太古米出羽33 2,940
山形 くどき上手 羽州山田錦 3,570
福島 奈良萬 純米中垂れ 2,625
福島 飛露喜 特別純米 2,677
茨城 月の井 純米吟醸原酒 3,150
茨城 月の井 純米原酒 2,142
茨城 来福 八反錦純米吟醸 3,600
栃木 鳳凰美田 純米吟醸若水 3,000
栃木 とちあかね 特別純米 2,500
東京 屋守 純米中汲 2,572
東京 田むら 純米吟醸 2,800
神奈川 天青 九号酵母純粋 3,097
新潟 越の華 無量寿純米吟醸 2,625
新潟 越の華 酒楽仙純米吟醸 2,940
山梨 さ々一 純米吟醸 2,620
長野 佐久の花 純米吟醸 2,520
岐阜 鯨波 純米吟醸 2,940
岐阜 小左衛門 純米吟醸 3,097
静岡 磯自慢 特別本醸造 2,940
愛知 醸し人九平次 純米吟醸五百万石 2,730
滋賀 竹生嶋 特別純米辛口原酒 2,625

京都 蒼空 純米 3,000
大阪 さか松 純米大吟 2,940
兵庫 奥播磨 喜八純米吟醸生 3,360
奈良 梅乃宿 特別純米生原酒 2,520
島根 王禄 出雲麹屋直汲 2,835
岡山 大典白菊 純米吟醸山田錦55 3,150
広島 賀茂金秀 純米吟醸雄町 2,992
山口 獺祭 初心純米大吟23磨 3,675
山口 貴 純米吟醸山田錦 3,150
香川 凱陣 純米吟醸 3,600
愛媛 石鎚 純米吟醸山田錦槽しぼり 3,150
高知 藤娘 友　特別純米 2,930
佐賀 万齢 特別純米中汲 2,898
佐賀 天吹 純米吟醸雄町 3,150

▼燗酒

青森 陸奥男山 超辛純米 2,625
秋田 真人 生もと純米 2,625
秋田 佳澄 三年古酒純米 2,100
福島 奈良萬 純米 2,226
神奈川 天青 吟望　防空壕貯蔵 2,625
新潟 越の華 酒楽仙特別本醸造 2,047
石川 長生舞 特別純米 2,547
福井 福千歳 ひとはだ恋 2,310
岐阜 鯨波 本醸造 2,037
兵庫 奥播磨 純米山廃 2,650

日向燗
ひなたかん 約30℃

香りが引き立ってくる
滑らかな味わい

体温より低い印象
温度が高いとも低いとも感じない

俗　称
燗酒の特徴 酒販ニュース2004年10月11日号より

温　度 香りや味わいの特徴 温度などの目安

人肌燗
ひとはだかん 約35℃

米と麹の良い香りになる
さらさらとした味わい

体温より少し低い
「ぬるいな」と感じる程度

ぬる燗
ぬるかん 約40℃

香りが最も大きくなる
膨らみのある味わいに

体温と同じくらいの感じ
熱いと思わない程度

上燗
じょうかん 約45℃

香りがキリッと締まる
味わいは柔らかさと引き締まりが感じられる

数秒間持つとやや温かい
注いで湯気が立つ

熱燗
あつかん 約50℃

香りがシャープになってくる
味わいは切れの良い辛口になってくる

熱く感じる
徳利から湯気が見える

飛びきり燗
とびきりかん 55℃以上

香りが強まる
辛口になる

持てないほどではないが、
持った直後に熱いと感じる
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